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	感官分析技术目前已成为许多企业在新产品开发、产品质量管理、市场预测、市场营销、顾客心理研究等方面的重
	主办单位： 食品伙伴网   
	适用对象： 感官基础薄弱的评测人员、品管品控人员、新产品开发人员 
	培训时间： 2024年3月27-28日（2天）
	培训地点： 山东·济南感官分析研究中心

